


– Seite 2 –

Herzlich Willkommen 
vor den Toren 
Dresdens

Sehr geehrte Gäste,

wir freuen uns, dass Sie bei der 
Planung Ihrer nächsten 
Festlichkeit an uns gedacht haben.
Dabei möchten wir Sie gern 
unterstützen, beraten und Ihnen die
doch oft anstrengende und 
stressige Organisation so leicht wie 
möglich gestalten.

Von der Auswahl der passenden 
Räumlichkeit, über die Tischform, 
Dekoration, Speisen und 
Getränkeauswahl bis hin zum 
Alleinunterhalter oder DJ stehen 
wir Ihnen mit Rat und Tat zur 
Seite, um Ihre Veranstaltung zu 
einem ganz besonderen Tag werden zu
lassen.

Nachfolgend haben wir für Sie 
einen Überblick unseres 
umfangreichen Angebotes 
zusammengestellt.

Unser Restaurant
„Kesselsdorfer Höhe“

In unserem Restaurant „Kesselsdor-
fer Höhe“, welches bis zu 150
Personen Platz bietet, erwartet
Sie insbesondere regionale und
internationale Küche.

Besonders angenehm sitzen Sie bei 
schönem Wetter auf der Terrasse.
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Unser Bankettbereich

Auf 330m² erschließt sich unser 
Bankettbereich mit sechs Räumen, 
von denen sich drei zu einem 
großen Raum für bis zu 80 
Personen kombinieren lassen.

Bei schönem Wetter lädt Sie unsere
Terrasse mit direktem Zugang 
zum Garten ein.

Von der kleinen Familienfeier bis 
hin zur großen Hochzeitsfeier, ist 
hier die richtige Räumlichkeit für Sie
vorhanden.
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Übersicht über die einzelnen Räume

Raum Bestuhlung Skizze

Nürnberg = 54 qm – U-Form 25 Personen

– Block 25 Personen

Leipzig = 68 qm – U-Form 26 Personen

– Block 30 Personen

Ludwigsburg = 34 qm – U-Form 10 Personen

– Block 14 Personen

Ladenburg = 68 qm – U-Form 26 Personen

– Block 30 Personen
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Raum Bestuhlung Skizze

Hof = 62 qm – U-Form 25 Personen

– Block 30 Personen

Gotha = 46 qm – U-Form 15 Personen

– Block 16 Personen

Leipzig/Ludwigsburg

= 102 qm

– U-Form 40 Personen

– Block 40 Personen

Leipzig/Ludwigsburg/ 
Ladenburg

= 170 qm

- U-Form 60 Personen

- Block 60 Personen

- Runde Tische 70 
Personen

Gern stellen wir Ihnen auch runde Tische zur Verfügung, diese

lockern die Atmosphäre auf und dort können bis zu 7 Personen Platz

nehmen.
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Buffetvorschläge

Nachdem wir den richtigen Raum für Sie gefunden haben, sorgen wir nun für Ihr
leibliches Wohl.

Nachfolgend möchten wir Ihnen einige Menü- und Buffetvorschläge präsentieren,
welche Sie auch gern unter- einander kombinieren und nach Ihren Wünschen

umgestalten können.
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 Klassisches Buffet

Räucherlachsplatte mit Meerrettich

Roastbeef Rosa

Blattsalatvariation

Klare Rinderkraftbrühe mit Gemüseeinlage

Gebratenes Zanderfilet an Rahmwirsing 

Schweinerückensteaks überbacken mit Tomaten und Mozzarella

Gemüsevariation 

Basmatireis, Herzoginkartoffeln

Käseauswahl mit Früchten

Obstvariation

Bayrisch Creme mit marinierten Früchten

Brotauswahl und Butterteller

40,00 EUR pro Person*
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 Sächsisches Buffet

Heringshappen mit Zwiebeln, Gewürzgurke und Apfel mariniert

Schlachtplatte mit Essig / Öl und Remoulade

Blattsalatvariation

Sächsische Kartoffelsuppe

Dresdner Sauerbraten in Rosinensauce

Gedünstetes Forellenfilet auf einer Dillsahnesauce

Gemüsevariation, Apfelrotkraut

Kräuterkartoffeln, Grumbacher Kartoffelklöße

Quarkkeulchen nach sächsischer Art mit Apfelmus

Verschiedene Brotauswahl und Butterteller

38,00 EUR pro Person*
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 Mediterranes Buffet

Meeresfrüchte mit Knoblauchcreme

Bruschetta

Schinkenplatte mit Serrano- und italienischem Landschinken mit Anti-Pasti

Blattsalatvariation

im Sommer – Gazpacho

im Winter – Tomatensuppe mit Basilikum-Chiffonade

Hähnchenbrusttranchen mit Oliven – Ziegenkäse-Sauce

Ossobuco auf Wurzelgemüse

Mediterraner Gemüseauflauf mit Parmesan gratiniert

Penne mit Pesto verfeinert, Basmatireis

Ciabatta Brot

Verschiedene Brotauswahl und Butterteller

Tiramisu

41,00 EUR pro Person*

* Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Umsatzsteuer und gelten ab 20 Personen.
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 Buffet Kesselsdorf

Bunte Salatauswahl von Tomaten, Gurken, Paprika und Blattsalaten
gereicht mit Balsamicovinaigrette und Joghurtdressing

Kraftbrühe vom Rind mit Gemüsestroh

Hähnchenbrustfilet
sanft gegart und mit einer paprizierten Sauce überzogen

Medaillons vom Lachs
pochiert in Weißwein, Sahne und Kräuter

Panierte Schnitzel mit Sauce

Buntes Marktgemüse der Saison mit Sauce Hollandaise

Petersilienkartoffeln, Butterspätzle, Kroketten

Variationen von Mousse (Schoko und Vanille)
dekoriert mit kleinen Früchten

Gelierte Beerenfrüchte
getoppt mit Vanillesauce

45,00 EUR pro Person*

* Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Umsatzsteuer und gelten ab 20 Personen.
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 Buffet Wilsdruff

Kaltes Roastbeef an Waldorfsalat

Tomate-Mozzarella

Feldsalat an Himbeervinaigrette und Röstspeckstreifen

Petersilienwurzelsuppe

Maispouladenbrust auf Salbeijus

Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons

Tranchen vom Lachsfilet auf

Safranschaum Gemüseauswahl mit

Brokkoli, Blumenkohl, zweierlei Karotten,

Bohnen und Kohlrabi Butterreis,

Tagliarini, Salzkartoffeln

Orangencreme

Mousse au

Chocolat

Beerenragout mit Vanillesauce

49,00 EUR pro Person*

* Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Umsatzsteuer und gelten ab 20 Personen.



49,00 EUR pro Person*

* Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Umsatzsteuer und gelten ab 20
Personen.

– Seite 14

 Italienisches Buffet

Wildterrine mit Sauce Cumberland 

Tranchen von der Melone mit rohem Schinken

Auswahl verschiedener Antipasti
wie gegrillte Paprika, Auberginen und Zucchini sowie eingelegte Pilze und Zwiebeln

Vitello Tonnato

Tomatencremesuppe
mit Croutons

Schweinefilet in Pilzrahmsauce 

Piccata Milanese von der Hähnchenbrust

Duett von Zanderfilet und Forelle auf Lauchgemüse in Kräuterrahm

Vichy Karotten, Bohnengemüse, Kohlrabi

Rosmarinkartoffeln

Tomatenrisotto

Penne in Rucolapesto mit Kirschtomaten

Mousse au chocolat 

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Obstsalat mit Vanillesauce
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 Buffet Rustikal

Kalter Bratenaufschnitt mit gekochtem Schinken 
sowie verschiedene Salamisorten garniert mit Mixed Pickles

Bunte Salatauswahl von Tomaten, Gurken, Paprika und Blattsalaten
gereicht mit Balsamicovinaigrette und Joghurtdressing

Geflügelsalat mit Orangen und Chicorée

Variationen von Antipasti

Kleine Spieße mit Kirschtomaten und Babymozzarella

Internationale Käseauswahl mit hellem und dunklem Wein,
sowie Salzgebäck

Kraftbrühe vom Rind mit Gemüsestroh

Geschmorte Mini-Haxen in Rotweinjus

Gebratene Hähnchenbrust in Kräuterrahm

Pochiertes Kabeljaufilet mit Weißweinsauce

Buntes Marktgemüse

Risi Bisi, Petersilienkartoffeln, Semmelknödel

Buttermilch-Limettencreme

Mangomousse

49,00 EUR pro Person*

* Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Umsatzsteuer und gelten ab 20 Personen.
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Torten, Kuchen und andere Süßigkeiten

Natürlich darf zu Ihrer Feier 
das
„Kaffeetrinken“ nicht fehlen.

Gern organisieren wir hier für Sie 
die passenden Kuchen und Torten 
über die Landbäckerei Friedrich in 
Freital.

 Kleingebäck

Preis € auf Anfrage

Stück 

Apfeltasche ...........................................

Quarktasche..........................................

Kirschtasche..........................................

Prasselkuchen.......................................

Streuselschnecke..................................

Streusel. ungefüllt

................................ 

Plunder..................................................

JoJo´s ....................................................

Kranz  – Marmelade...............................

Kranz  –  Marzipan..................................

Preis € auf  Anfrage

Stück 

Kranz – Mohn ........................................

Quarkini  ................................................

Pfannkuchen  .........................................

Marmorform..........................................

Sandform  ..............................................

Schweinsohr .........................................

Sandring................................................

Sandtaler...............................................

Gebäcktüten..........................................

Kuchen  am  Stiel....................................

Weitere Geleekuchen je nach Saison.
Wir bitten um Verständnis das für mitgebrachte Kuchen und Torten ein 

Aufschlag von 0,50 € pro Stück berechnet wird
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 Kuchen

Preis € auf Anfrage

Dresdner Eierschecke ...........................

Schokoschecke  .....................................

Kirschschecke  .......................................

Aprikosenschecke.................................

Heidelbeerestreusel  .............................

Johanisbeerestreusel ............................ 

Apfel Decke oder Streusel ……………...

Pflaume  Streusel ..................................

Kokosquark  ...........................................

Mandelkuchen mit 

Schoki.................... 

Mohnkuchen Glasur o. 

Schmand..........

Preis € auf Anfrage

Kleckselkuchen .....................................

Sahnekuchen  ........................................

gefüllter Streusel ..................................

gefüllter Bienenstich ....……………….

Grießkuchen  .........................................

Quarktorte normal /mit Mandarine, 
Heidelbeer o. Kirsch  .............................

gefüllter Schokostreusel.......................

Rhabarberschecke  ................................

Zuckerkuchen........................................

Butterstreusel   .......................................

Strudel (Freitag) ................................…
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 Gelee & Krem

Preis auf  Anfrage

Stück 

Erdbeergelee.........................................

Gemischte Gelee...................................

Windbergspitze.....................................

Kirschrolle/Eiche   ..................................

Preis auf  Anfrage

Stück Wiener 

Kuchen......................................

Punschkugeln........................................

Sahneschnitten /Torte..........................

Windbeutel ...........................................
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Getränke

Dies ist ein Auszug aus unserer aktuellen Getränkekarte

 Alkoholfreie Getränke

Mineralwasser Gerolsteiner Gourmet

Sprudel, Medium, Naturell ....................... 0,25l ........... 2.90 €

0,5l ........... 4.80 €

Sachsenobst Fruchtsäfte

verschiedene Sorten .......................... 0,2l ........... 2.90 €

Coca Cola .................................................... 0,3l ........... 3.10 €

Fanta ........................................................... 0,3l ...........  3.10 €

Sprite .......................................................... 0,3l ........... 3.10 €

Apfelsaftschorle .......................................... 0,3l ........... 3.10 €
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 Bier vom Fass

Wernesgrüner Pils .................................… 0,3l ......… 3.60 €

0,5l ......… 5.10 €

Köstritzer Schwarzbier ....................... 0,3l ........... 3.60 €

0,5l ........... 5.10 €

 Sekt

Hausmarke Sekt

halbtrocken & trocken .............................. 0,75l ......... 24.50 €

Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Umsatzsteuer.

Eventuelle Preisabweichungen behalten wir uns vor.
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Und sollten Sie Gäste von Weiterher erwarten…

… im Quick Hotel Dresden West 
stehen Ihnen 126 Zimmer zur 
Verfügung.

Zum weiteren Hotelangebot 
gehören eine Sauna und die eigene 
Tiefgarage mit 12 Stellplätzen.

126 Zimmer insgesamt, davon:

– 54 Einzelzimmer

– 68 Doppelzimmer

– 4 Junior Suiten

– 2 Behindertengerechte Zimmer

Alle Zimmer verfügen über 
Verdunkelungsmöglichkeit, 
Schreibtisch, Sitzgelegenheit, 
Satelliten-TV, Radio, Kosmetikspiegel 
und Haartrockner im Bad.
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So finden Sie uns.

Das Quick Hotel Dresden West ist ein 
sehr ruhiges Hotel, gelegen vor den 
Toren der Stadt Dresden, direkt 
erreichbar 
überdieAutobahnA4bisAutobahnkreuz 
Dresden-West, in Richtung Pirna / 
Prag auf der A 17 bis Abfahrt 
Gorbitz/ Kesselsdorf.

In Kürze alles erreichen.

Stadtzentrum Dresden – ca. 10 km

Flughafen Dresden – ca. 20 km 

Hauptbahnhof Dresden – ca. 8 km

Sächsische Schweiz – ca. 40 km 

Elbsandsteingebirge – ca. 40 km 

Festung Königstein, Bastei – ca. 40 

km Spielzeugmuseum Seifen – ca. 

70 km Meißen mit Albrechtsburg – 

ca. 20 km
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Anfahrt mit dem PKW.

Von der Autobahn

A4 Dresden-Chemnitz bis Abfahrt 
Wilsdruff in Richtung Dresden/ 
Freital. Ca. 2 km nach Ortsausgang
Wilsdruff links auf die B173 in 
Richtung Dresden abbiegen. An der. 
Ampelkreuzung links abbiegen A4 
bis Autobahn-

kreuz Dresden-West, in Richtung Pirna
/ Prag auf der A 17 bis Abfahrt 
Dresden
-Gorbitz/Kesselsdorf. Weiter 
geradeaus auf der B 173 in Richtung 
Freiberg, an der 2. Ampelkreuzung 
rechts abbiegen (Industriegebiet 
Zschoner Ring).

Anfahrt mit öffentlichen Verkehrsmitteln.

RVD Linie 333 von Dresden aus.

Mit dem Flugzeug.

Vom Flughafen Dresden A4 
Richtung Chemnitz bis 
Autobahnkreuz Dresden West, in 
Richtung Pirna / Prag auf

der A 17 bis Abfahrt Dresden-
Gorbitz/ Kesselsdorf ff. s.o.



Sehr gern helfen und unterstützen wir Sie bei Trauerfeiern.
Bitte nehmen Sie einfach Kontakt mit uns auf.

Quick Hotel Dresden West

Zschoner Ring 6 - 01723 Kesselsdorf

Telefon: 035204 – 459 0

Telefax: 035204 - 459 113

E-Mail:empfang@qhddw.de

Internet: http://www.qhddw.de


